il
12.
13.
14.
5.

Spis instrukciji

. Instrukcja utrzymania higieny otoczenia piekarni

. Instrukcja higieny osobistej pracownikéw i higieny na stanowisku pracy

. Instrukcja higienicznego korzystania z WC dla pracownikéw piekarni

. Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczefi magazynowych

. Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji lodéwki

. Instrukcja mycia i dezynfekcji rak

. Instrukcja mycia i dezynfekcji pomieszczen produkcyjnych i zaplecza socjalno-sanitarnego
. Instrukcja mycia, czyszczenia i dezynfekcji urzadzeri produkcyjnych i sprzetu

. Instrukcja przyjecia surowcéw i materialéw pomocniczych oraz sposéb ich magazynowania

10.

Instrukcja kontroli proceséw technologicznych, badania surowcéw i wyrob6w gotowych
Instrukcja czyszczenia, mycia i dezynfekcji opakow'aﬁ.zwrotnych

Instrukcja higieny transportu wyrobéw gotowych

Instrukcja zabezpieczenia piekarni przed szkodnikami

Instrukcja przyjecia urzgdowej kontroli oséb wizytujacych piekarnie

Rejestr pracownikéw zapoznanych z Instrukcjami Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Higienicznej



